
Party Service 
 

Gasthof und Metzgerei 

zum Löwen AG  

Aarberg  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Andreas und Beatrice Schenk 

 032 392 18 45   

 

www.loewenaarberg.ch 

 

Montag und Dienstag geschlossen 

http://www.loewenaarberg.ch/


 

Liebe Gäste 

 

Sie planen eine Feierlichkeit und suchen noch den passenden  

Party Service? Dann sind Sie bei uns genau richtig. 

 

Damit all Ihre Gäste zufrieden sind, unterstützt Sie unser Team nicht 

nur bei der Wahl des Menus oder der dazu passenden Getränke 

sondern auch bei der Planung. Wir kochen für eine Person, aber auch 

für 500 Personen.  

 

Um besser auf Ihre Wünsche eingehen zu können, vereinbaren Sie 

doch einen Termin, für ein unverbindliches Gespräch, unter der 

Telefonnummer 032 392 18 45. 

 

Damit Sie sich Ihnen einen Überblick verschaffen können, haben wir 

Ihnen einige Informationen über Menüs, Getränke und Mietzubehör 

zusammengestellt. 

 

 

„Ob im Grünen oder in einem Gebäude, Schenk’s Partyservice bringt 

Freude“ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Apero 

 
Salzsnacks  2.00 

 

Gemüsedips mit zwei Saucen  4.00 

 

Amuse bouche 4 Stück 6.00 

Ei, Schinken, Sellerie, Thon 

 

Mini Sandwich 1 Stück 3.50 

Trockenfleisch, Roastbeef, Schinken, Salami, Käse  

 

 

 

 

Apero Buffet 

 
Buffet 1 100g 10.00 

Mostbröckli, Landrauchschinken, kalter Braten, Schinken, Lyoner,  

Bauernwurst, Pastete, Käseplatte, Saure Garnituren, Früchte, Brot 

 

 

Buffet 2 100g 13.50 

Mostbröckli, kalter Braten, Schinken, Lyoner, Pastete,  

Saure Garnituren, Früchte, Brot, Schinkengipfeli, Käseküchlein   

 

 

Buffet 3 150g  18.80 

Mostbröckli, Landrauchschinken, kalter Braten, Schinken, Lyoner,  

Bauernwurst, Pastete, Käseplatte, Saure Garnituren, Früchte, Brot 

Amuse bouche, Schinkengipfeli, Käseküchlein, Mini Pizza  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vorspeisen 
 

Grüner Salat  3.00 

 

Gemischter Salat 5 Saisonsalate  7.80 

 

Kartoffelsalat   4.90 

 

Nüsslersalat mit Ei (Saison)  7.00 

 

Bouillon mit Einlage  4.50 

 

Tomatensuppe  4.80 

 

Erbssuppe mit Gnagi  8.80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Hauptgänge 
 

 

Teigwaren 
 

Spaghetti mit drei Saucen  12.80 

 

Ghackets mit Hörnli und Apfelmues  14.00 

 

 

„usem Chessi“ 
 

Ganzer Beinschinken 7-8 Kg Kg 25.00  
reicht für ca. 20 Personen 

 

Beinschinken 200 g portioniert pro Person 7.80 

 

 

 

Schwein 
 

Schweinsgeschnetzeltes an Champignonsauce  17.50 

Nudeln, Grüner Salat 

 

Schweinsschnitzel an Champignonsauce  18.90 

Nudeln, Grüner Salat 

 

Schweinsbraten, Jus, Kartoffelgratin, Gemüse  19.80 

 

Schweinsfilet im Teig, Kartoffelgratin, Gemüse  26.50 

 

Schweinsfiletmedaillon an Morchelsauce, Nudeln, Gemüse 27.80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Rind 
 

Ungarisches Gulasch, Spätzli  17.50 

 

Rindsgeschnetzeltes Försterart, Nudeln, Gemüse  19.80 

 

Rindgeschnetzeltes Stroganoff, Reis, Grüner Salat  20.00 

 

Rindsbraten, Jus, Kartoffelgratin, Gemüse  20.80 

 

Suure Mockä, Kartoffelstock  23.30 

 

 

Kalb 
 

Kalbsgeschnetzeltes an Champignonsauce  25.00 

Nudeln, Grüner Salat 

 

Kalbsschulterbraten, Jus, Nudeln, Gemüse  26.00 

 

 

Poulet 
 

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce, Reis, Grüner Salat 17.00 

 

Pouletschnitzel an Rahmsauce, Nudeln, Grüner Salat 19.00 

 

 

 

Vegetarisch 
Gemüseschnitzel, Nudeln  12.80 

 

Vegi Spiess  4.90 

Mais, Zucchetti, Zwiebeln, Peperoni, Champignons, Tomaten 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Menu’s zum zusammenstellen 
 

Heisser Fleischkäse, Jus  10.50 

 

Hackbraten, Pfefferrahmsauce  11.80 

 

Gemischter Schweins- und Rindsbraten   13.80 

 

 

Karotten  3.70 

 

Karotten, Kohlrabi   5.30 

 

Mischgemüse  5.50 

 

 

Teigwaren  3.10 

 

Reis  3.00 

 

Hausgemachte Spätzli  4.00 

 

Kartoffelstock  4.40 

 

Kartoffelgratin  4.50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Grillplatten ab 10 Personnen 
 

Metzger 300g 14.50 

Schwein, Rind, Poulet, Mini Bratwurst, Grillschnecke 

 

Löwen 300g 15.50 

Schwein, Rind, Poulet, Pouletflügeli, Lamm,  

Mini Bratwurst, Grillschnecke 

 

Gourmet 300g 16.50 

Schwein, Rind, Pferd, Poulet, Lamm, Grillschnecke 

 

Zu jeder Grillplatte gibt es Kräuterbutter und zwei verschiedene Saucen. 

 

 

 

Dessert 
 

Vanillecreme  4.00 

 

Schokoladencreme  4.00 

 

Brönnti Creme  5.00 

 

Karamelköpfli  5.00 

 

Tobleronenschokoladenmousse  5.50 

 

Mini Patisserie  2.90 

 

 

 

Geschirr Miete  
 

Pro Besteck  0.70 

 

Teller gross  0.80 

  

Teller klein  0.70 

 

 

 



 

 

Getränke 
 

Mineral/Süssgetränke 150 cl 4.50 

 

Bäre Gold 33 cl 3.00 

 

Bier Partyfass 5 Liter  24.00 

 

Bier Partyfass 20 Liter   128.00 

 

Enthousiaste Bielersee AOC Chasselas 50 cl 13.50 

 

Weisswein Epesses 50 cl 17.00 

 

Rose Ligerzer Flair 50 cl 14.00 

 

Murmure Bielersee AOC Pinot Noir 50 cl 15.50 

 

Rotwein Salvagnin 50 cl 9.50 

 

Fragen Sie uns für die Weinkarte vom Restaurant. 

 

 

 

 

Getränke Miete 
 

Ausschankanlage für Bier 80.00 

 

Napoli Gläser  0.70 

 

Bierhumpen 0.70 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Geträte Miete 

 
 

Gasgrill 80.00 

 

Gas 1 Kg 4.50 

 

Holzkohlegrill  20.00 

 

Hot Dog Gerät  20.00 

 

Wäremekiste  20.00 

 

Tellerwärmer  20.00 

 

Festtische mit Bank  10.00 

 

Stehtische  15.00 

 

Stehtischhusse  15.00 

 

Imbiss Container nach Absprache  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Weitere Informationen 

 

Preise 
Unsere Preise sind pro Person, in Schweizer Franken und ohne Mwst.  

Ohne Service Dienstleistung + 2.5%, mit Service Dienstleistung + 7,7%. 

Preisänderungen bleiben vorbehalten. 

 

Geschirr & Gläser 
Bei der Miete ist der Abwasch inklusive. Sollte Geschirr & Gläser in Brüche 

gehen, wird es zum Wiederbeschaffungspreis berechnet. 

 

Tischwäsche 
Tischrollen und Papier Servietten verrechnen wir je nach Aufwand. 

Stofftischwäsche nach Absprache. 

 

Geräte 
Wenn die Mietgeräte durch uns gereinigt werden müssen, erfolgt die 

Verrechnung nach Aufwand. Sollte etwas kaputt gehen wird es zum 

Wiederbeschaffungspreis oder der Reparatur Kosten verrechnet. 

 

Lieferung und Rücknahme  
Innerhalb der Gemeinde Aarberg verrechnen wir pro Weg 15.00 Fr., in den 

Nachbar Gemeinden 25.00 Fr. Andere Gemeinden nach Absprache. 

 

Essens Ausgabe 
Kalte Speisen werden in Kühlboxen transportiert, warme Speisen werden in 

Wärmekisten transportiert.  

 

Mitarbeiter 
Die Unterstützung durch unsere Dienstleistung berechnen wir mit 80.00 Fr.  

pro Stunde.  

 

Zahlungsmittel 
Wir senden Ihnen eine Rechnung mit Einzahlungsschein. 
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